Հավելված N 1 
ՀՀ ֆինանսների նախարարի 2021 թվականի 
հունիսի 29-ի N  323-Ա  հրամանի          
	
	Օրինակելի ձև

ՀԱՅՏԱՐԱՐՈՒԹՅՈՒՆ
կնքված պայմանագրի մասին
«Երևանի օլիմպիական հերթափոխի պետական մարզական քոլեջ» պետական ոչ առևտրային կազմակերպությունը ստորև ներկայացնում է իր 2024 թվականի կարիքների համար ճաշարանային և հանրային սննդի կազմակերպման  ծառայությունների ձեռքբերման նպատակով կազմակերպված «ԵՕՀՊՄՔ-ՀՍ–ԲՄԾՁԲ-24/01» ծածկագրով գնման ընթացակարգի արդյունքում 2024 թվականի հունվարի 4-ին կնքված N «ԵՕՀՊՄՔ-ՀՍ–ԲՄԾՁԲ-24/01» պայմանագրի մասին տեղեկատվությունը`         
	
	Գնման առարկայի

	չափաբաժնի համարը
	անվանումը
	չափման միավորը
	քանակը[footnoteRef:1] [1:  Լրացվում է կնքված պայմանագրով գնվելիք ապրանքների, ծառայությունների, աշխատանքների քանակը] 

	նախահաշվային գինը 
	համառոտ նկարագրությունը (տեխնիկական բնութագիր)
	պայմանագրով նախատեսված համառոտ նկարագրությունը (տեխնիկական բնութագիր)

	
	
	
	առկա ֆինանսական միջոցներով[footnoteRef:2] [2:   Լրացնել տվյալ պայմանագրի շրջանակներում առկա ֆինանսական միջոցներով գնվելիք ապրանքների, ծառայությունների, աշխատանքների քանակը, իսկ պայմանագրով նախատեսված ընդհանուր ապրանքների, ծառայությունների, աշխատանքների քանակը լրացնել  կողքի` «ընդհանուր» սյունակում:] 

	ընդհանուր
	/ՀՀ դրամ/
	
	

	
	
	
	
	
	առկա ֆինանսական միջոցներով[footnoteRef:3] [3:   Եթե տվյալ պայմանագրի շրջանակներում նախատեսված են ավելի քիչ միջոցներ, ապա լրացնել առկա ֆինանսական միջոցներով նախատեսված գումարի չափը, իսկ ընդհանուր  գումարը լրացնել  կողքի` «ընդհանուր» սյունակում:] 

	ընդհանուր
	
	

	1
	ճաշարանային և հանրային սննդի կազմակերպման  ծառայություններ

	դրամ
	
	1
	
	376470000
	Ճաշարանային և հանրային սննդի կազմակերպման ծառայություններ։
1. Սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնողը «Երևանի օլիմպիական հերթափոխի պետական մարզական քոլեջ» ՊՈԱԿ-ի (այսուհետ՝ Քոլեջ) ճաշարանում և ճամբարային պայմաններում  Քոլեջի սաներին պետք է ապահովի ոչ պակաս օրական երկուանգամյա կամ երեքանգամյա տաք սննդով: Ընդ որում ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը ճաշարանային պայմաններում  ապահովում է երեք անգամյա սննդով՝ նախաճաշով, ճաշով և ընթրիքով Քոլեջում գիշերօթիկ մնացող սաներին՝ 1-ից մինչև առավելագույնը 150 անձի, իսկ Քոլեջում սովորող, սակայն գիշերօթիկ չմնացող սաներին ապահովում է երկուանգամյա սննդով՝ նախաճաշով և ճաշով՝ 1-ից մինչև առավելագույնը 443 անձի: Ճամբարային պայմաններում (ք. Ծաղկաձոր, Կեչառեցու փողոց թիվ 107 շենք հասցեում) ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը ապահովում է ճամբարին մասնակցող Քոլեջի սաներին երեքանգամյա սննդով՝ նախաճաշով, ճաշով և ընթրիքով, որտեղ ճամբարին մասնակցող սաների թիվը չի կարող ավելի լինել Քոլեջում սնվող սաների թվաքանակի կեսից: Ընդ որում Քոլեջը ճամբար կարող է կազմակերպել ուսումնական արձակուրդների ժամանակ: 
2. Ընդ որում նախաճաշ/ճաշ գնային համաբերակցությունը համապատասխանաբար կազմում է 33,33%/66,67% հարաբերակցություն:
3. Օրական Քոլեջի սաներին մատուցվող ճաշատեսակները, աղցանները և խավարտները պետք է լինի՝
նախաճաշին՝
· երկու տեսակից ոչ պակաս խավարտ, մշտապես պահպանելով բազմազանությունը,
· թարմ կաթնամթերք, ջեմ, մեղր, ձու
· շիլա
· թեյ/սուրճ
· մսային խորտիկ
· սեզոնային թարմ միրգ
· տեղում պատրաստված հաց, խմորեղեն
ճաշին՝
· երկու տեսակից ոչ պակաս ապուր,
· երեք տեսակից ոչ պակաս խավարտ,
· երկու տեսակից ոչ պակաս աղցան,
· երկու տեսակից ոչ պակաս մսեղիք,
· սեզոնային թարմ բանջարեղեն
ընթրիքին՝
· երկու տեսակից ոչ պակաս խավարտ, մշտապես պահպանելով բազմազանությունը,
· մեկ տեսակից ոչ պակաս ձուկ, բացառությամբ սկումբրիա, սարդիլենա, կարաս, հաստաճակատ տեսակներից:
· մեկ տեսակ մսային ուտեստ
· սեզոնային թարմ բանջարեղեն
· երկու տեսակից ոչ պակաս աղցան
· թեյ, կոմպոտ, մածուն
Չափաքանակով նախատեսված մնացած սննդատեսակների մատուցումը պետք է իրականացվի շաբաթական սննդի բաշխման ցուցակով նախատեսված քանակների և օրվա կարգացուցակով նախատեսված սննդի մատուցման ժամերին:
    Ծառայություն մատուցողը ծառայությունը մատուցելիս հիմք է ընդունում հետևյալ օրինակելի շաբաթական մենյուն՝ սնվող սաների համար անհրաժեշտ կալորինաները ապահովելու նպատակով: Ընդ որում    Ծառայություն մատուցողը կազմակերպությունը հետագա շաբաթական մենյուները կազմում է այնպես, որ պարտադիր ապահովի Քոլեջի սաներին անհրաժեշտ կալորիաները:
	Քոլեջի ճաշարանի օրինակելի մենյու, ժամկետը՝ շաբաթ

	

	
	

	 
	
	 
	 

	 
	Անվանում 
	չափաբաժին
	կկալ

	 
	Երկուշաբթի
	 
	 

	 
	Նախաճաշ 
	գր
	 

	1
	Սպիտակաձավարի շիլա
	250
	267

	2
	Կանաչ ոլոռով, լեչոյով ձվածեղ
	200
	298

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Կաթնաշոռ+թթվասեր
	50/50
	187

	5
	Թխվածքաբլիթ (հատ)
	1
	236

	6
	KIT KAT
	30
	186

	7
	Թեյ ,շաքարավազով
	1
	85

	8
	Հաց
	200
	382

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Ոսպով ապուր
	300
	328

	3
	Մակարոն նավատորմային
	250
	326

	4
	Բազուկի ճավ վրացական սոուսով
	250
	236

	5
	Հավի ձողեր թարխունի ֆրեշով
	90
	198

	6
	Աղցան կաղամբով, բազուկով
	100
	42

	7
	Աղցան մառոլով, բողկով, գազարով
	100
	39

	8
	Կոմպոտ
	200
	120

	9
	Հաց
	250
	536

	10
	Սեզոնային Միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Բրինձ լոլիկով, սպանախով
	200
	278

	2
	Վինեգրեդ
	100
	186

	3
	Խոզի լանգետ
	90
	324

	4
	Պանրով կարկանդակ
	130
	246

	5
	Մածուն
	100
	80

	6
	Թեյ ,շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Snickers (հատ)
	1
	499

	 
	 
	 
	 

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	5811

	
	
	
	

	 
	Երեքշաբթի 
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Խաշած ձու (հատ)
	1
	68

	2
	Դեղին ոլոռի խյուս
	200
	221

	3
	Նրբերշիկ (հատ)
	1
	156

	4
	Կարագ/խտ. Կաթ
	20/30
	324

	5
	Խորիզով բուլկի (հատ)
	1
	326

	6
	Թեյ ,շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	KIT KAT
	30
	186

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Կարմիր լոբով ապուր
	300
	301

	3
	Հնդկաձավար տավարի մսով
	250
	341

	4
	Ծաղկակաղամբ իտալական սոուսով
	250
	297

	5
	Հավի կոտլետ պանրով, պղպեղով
	110
	321

	6
	Բազուկով, ընկույզով աղցան
	100
	264

	7
	Նեխուրով, լոլիկով աղցան
	100
	136

	8
	Կոմպոտ 
	200
	120

	9
	Հաց
	250
	436

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Սպագետի իտալական սոուսով
	250
	265

	2
	Կաղամբով, նռով աղցան
	100
	173

	3
	Տապակած սիգ
	130
	198

	4
	Կարտոֆիլով կարկանդակ
	130
	261

	5
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	6
	Պանիր
	30
	86

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Յոգուրտ
	100
	175

	9
	Ելակով տորթ (կտոր)
	1
	397

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	6165

	
	
	
	

	 
	Չորեքշաբթի
	 
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Վերմիշել
	200
	136

	2
	Խավիծ
	250
	212

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Սերուցքային կարագ/ջեմ
	20/30
	264

	5
	Բիսկվիթ (կտոր)
	1
	245

	6
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	7
	KIT KAT
	30
	186

	8
	Հաց
	200
	382

	
	 
	 
	 

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Դեղին ոլոռով ապուր
	300
	268

	3
	Ուզբեկական փլավ տավարի մսով, բարբարիսով
	250
	321

	4
	Սիսեռով, սպանախով սոուս
	250
	116

	5
	Հավի բդիկ ջեռոցի
	130
	267

	6
	Քամած մածուն կանաչիներով
	100
	279

	7
	Աղցան "7 բանջարեղեն"
	100
	264

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ
	200
	120

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Կարտոֆիլի խյուս գյուղական ձևով
	250
	256

	2
	Աղցան "Հիմալայ"
	100
	216

	3
	Խոզի բուժենինա
	90
	367

	4
	Պիցցա (կտոր)
	1
	245

	5
	Մածուն
	100
	68

	6
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Snickers (հատ)
	1
	499

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	6064

	
	
	
	

	 
	Հինգշաբթի 
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Նեխուրով ձվածեղ
	250
	198

	2
	Կաթնով
	200
	219

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Սերուցքային կարագ/խտ. Կաթ
	20/30
	324

	5
	Թխվածքաբլիթ (հատ)
	1
	279

	6
	Թեյ
	200
	85

	7
	KIT KAT
	30
	186

	8
	Հաց
	200
	382

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Բրնձով, փիփերթով, տավարի մսով ապուր
	300
	397

	3
	Խանգյալ
	250
	216

	4
	Շոգեխաշած կաղամբ գազարով, ոլոռով
	250
	284

	5
	հավի մսով, լավաշով ռուլետ
	90
	275

	6
	Աղցան սպանախով, դդումով, բազուկով
	100
	123

	7
	Լոբով պաշտետ
	100
	86

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ 
	200
	120

	10
	Սեզոնային Միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Հնդկաձավար
	200
	198

	2
	Աղցան "Թաբուլե"
	100
	164

	3
	Տավարի կոտլետ
	110
	226

	4
	Խաչապուրի
	130
	103

	5
	Մանանա մրգերով
	150
	249

	6
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Շտրուդել (հատ)
	1
	297

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	6336

	
	
	
	

	 
	Ուրբաթ
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Վարսակաձավարի շիլա
	250
	266

	2
	Մյուսլի
	200
	321

	3
	Սերուցքային կարագ/ջեմ
	20/30
	217

	4
	Պանիր
	30
	86

	5
	Բիսկվիթ (կտոր)
	1
	262

	6
	Թեյ շաքարավազով
	 
	100
	98

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	KIT KAT
	30
	186

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Մինեստրոնի
	300
	164

	3
	Բրինձ թայական ձևով
	250
	298

	4
	Ամառային ճաշ կարտոֆիլով
	250
	312

	5
	Խոզի ձողեր պանրով, պաքսիմատով
	100
	326

	6
	Աղցան "Փարիզյան"
	100
	78

	7
	Բազուկով կորեական
	100
	98

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ
	200
	120

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Արիշտա
	250
	298

	2
	Բազուկով, ընկույզով աղցան
	100
	164

	3
	Տավարի քաբաբ
	120
	326

	4
	Կաղամբով կարկանդակ (հատ)
	1
	198

	5
	Թթվասեր
	60
	80

	6
	Հաց
	200
	382

	7
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	8
	Snickers (հատ)
	1
	499

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	5961

	 
	 
	 
	 

	 
	Շաբաթ
	 
	 

	 
	Նախաճաշ 
	 
	 

	1
	Պանրով սենդվիչ (հատ)
	1
	317

	2
	Հնդկաձավար
	200
	198

	3
	Սերուցքային կարագ/ջեմ
	20/30
	336

	4
	Թխվածքաբլիթ
	90
	221

	5
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	6
	KIT KAT
	30
	186

	7
	Հաց
	200
	382

	 
	 
	 
	 

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Բորշչ
	300
	119

	3
	Մակարոն հավի մսով, բանջարեղենով
	250
	416

	4
	Բանջարեղենային ռագու
	250
	213

	5
	Խոզի խորոված փայտիկով
	90
	364

	6
	Աղցան բազուկով, եգիպտացորենով
	100
	264

	7
	Աղցան վարունգով, լոլիկով, պղպեղով
	100
	167

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ
	200
	120

	10
	Սեզոնային Միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Բրինձ ոսպով
	250
	287

	2
	Աղցան "Փարիզյան"
	100
	336

	3
	Հավի լանգետ
	90
	129

	4
	Խաչապուրի
	70
	136

	5
	Մածուն
	30
	80

	6
	Հաց
	200
	382

	7
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	8
	"Համովիկ" (հատ)
	1
	224

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	5762

	
	
	
	

	 
	Կիրակի
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Խաշած ձու (հատ)
	1
	245

	2
	Մակարոն
	200
	164

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Յոգուրտ
	100
	123

	5
	Գաթա
	80
	148

	6
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	7
	KIT KAT
	30
	186

	8
	Հաց
	150
	382

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Արիշտա
	300
	397

	3
	Խոզի մսով ժարկո
	250
	498

	4
	Բրինձ
	250
	167

	5
	Մեքսիկական նրբաբլիթ
	140
	189

	6
	Վինեգրեդ
	100
	268

	7
	Սեզոնային թթու
	100
	29

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ 
	200
	120

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Հաճար սոխարածով
	250
	298

	2
	Աղցան "Հայկական"
	100
	248

	3
	Իզմիրի քյուֆթա
	220
	397

	4
	Սենդվիչ խոզապուխտով (հատ)
	1
	124

	5
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	6
	Հաց
	200
	382

	7
	Մանանա մրգերով
	150
	249

	8
	Կրուասան  (հատ)
	1
	432

	
	 
	 
	 

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	 
	 
	6017



4. Շաբաթվա յուրաքանչյուր ուրբաթ օրը ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը պետք է կազմի հաջորդ շաբաթվա 7 օրերի (շաբաթ) համար սննդի բաշխման ձևաթերթիկը՝ մենյուն, այն համաձայնեցնի Քոլեջի տնօրենի հրամանով ստեղծված պատախանատու ստորաբաժանման (հանրային և ճաշարանային սննդի ծառայությունների գնման նպատակով ստեղծված) հետ և ներկայացնում է Քոլեջի տնօրենի հաստատմանը: Բաշխման ձևաթերթիկում՝ մենյուում, յուրաքանչյուր փոփոխություն պետք է կատարվի Քոլեջի տնօրենի թույլտվությամբ:
5. ճամբարային պայմաններում (ք. Ծաղկաձոր, Կեչառեցու փ. Շենք 107) սննդի պատրաստման և մատուցման ժամանակ մսեղենը և ձկնեղենը կարող է փոխարինվել մսի պահածոյով, աղցանը՝ ձավարեղենով կամ այլ բանջարեղենով, այն օգտագործելով ճաշատեսակների մեջ։
6. Յուրաքանչյուր օր, սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայությունը պետք է իրականացվի Քոլեջի տնօրենի կողմից նախորդ օրը հաստատված կաթսայական բավարարման դրված հայտի հիման վրա, որը կազմվում է ըստ նախաճաշի, ճաշի և ընթրիքի հնարավոր մասնացող սաների քանակով և նախորդ օրվա մինչև 18:00 ուղարկվում է ծառայություն մատուցող կազմակերպության էլեկտրոնային փոստին՝ էլեկտրոնային եղանակով, սքանավորված ձևով:
7. Սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայության պայմանագրի կնքումից անմիջապես հետո սննդի պատրաստման համար անհրաժեշտ բոլոր տեսակի սարքավորումները և տեխնիկական միջոցները, ճաշարանախոհանոցային սպասքը և գույքը մինչև պայմանագրի գործողության ավարտը տրամադում է ծառայություն իրականացնող կազմակերպութունը՝ չօգտագործված, ամբողջովին նոր վիճակով։ Անհրաժեշտ սարքավորումները, տեխնիկական միջոցները, ճաշարանախոհանոցային գույքը ընդգրկում են ամբողջությամբ նոր առնվազն հետևյալ գույքերը՝
· գազօջախ (առնվազն 6 տեղանի) 1 հատ 
· գազօջախ ջեռոցով (առնվազն 6 տեղանի) 1 հատ
· կոնվեկցիոն վառարան  (10 հարկ 15.4 KW) 2 հատ
· սպասք լվացող սարք 1 հատ 
· մսաղաց 1 հատ
· բանջարեղեն կտրատող սարք 1 հատ 
· սառնարան 500լ 5 հատ 
· սառնարան պահարան 350լ 3 հատ
· սառցարան 400լ 4 հատ 
· ջրատաքացուցիչ 1 հատ 
· մետաղական ստելյաժներ 7 հատ 
· մետաղական սեղան 12 հատ
· լվացարան 5 հատ 
· օդորակիչ 3 հատ, պահեստային տարածքում ևս 1 հատ
· ճաշատեսակների մատակարարման ցուցասեղան (տաք ուտեստների համար՝ դրանք տաք վիճակում պահելու համար նախատեսված սարքերով, իսկ աղցանների, հյութեր և քաղցրավենիքների համար՝ դրանք սառը վիճակում պահելու համար նախատեսված սարքերով, առնվազն 10 մետր)
· օդափոխության համակարգ (խոհանոցային 65 ք.մ. և սպասարկման սրահի 350 ք.մ. տարածքների օդափոխությունը ապահովելու համար)
· հսկողական տեսախցիկներ 5 հատ
8. Ջերմային, սառնարանային, մեխանիկական և ոչ մեխանիկական սարքավորումների վերանորոգումը, սպասարկումը, ինչպես նաև ճաշարանախոհանոցային սպասքի և գույքի թարմացումը իրականացվում է ծառայություն մատուցող կազմակերպության կողմից:
9. Պայմանագրի գործողության ավարտից հետո ծառայություն մատուցող կազմակերպության կողմից տրամադրված ջերմային, սառնարանային, մեխանիկական և ոչ մեխանիկական սարքավորումները, ճաշարանախոհանոցային սպասքը և գույքը ծառայությունն մատուցող կազմակերպությունը հետ է ընդունում և  տեղափոխում Քոլեջի տարածքից իր հաշվին:
10. Ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը անձնակազմի կերակրման գործընթացը իրականացնելու նպատակով, 593 սնվողի համար ճաշարանը պետք է համալրի ամբողջովին նոր (չօգտագործված) սպասքով, գույքով սարքավորումներով: Դրանց թարմացումը և համալրումը պետք է կատարվի ծառայություն մատուցողի կողմից:
11. Ճաշարանները իր բոլոր արտադրամասերով, պահեստային տնտեսություններով տրամադրվում է ծառայություն մատուցող կազմակերպությանը, որը իր հաշվին կատարում է ընթացիկ, կոսմետիկ վերանորոգումը՝ սննդամթերքի պահպանումը և սննդի կազմակերպումն իրականացնելու համար: Ծառայություն մատուցողը ընթացիկ նորոգումը պետք է իրականացնի այն հաշվարկով, որ ճաշարանային և հանրային սննդի մատուցման պայմանագրի ուժի մեջ մտնելու օրվանից հնարավոր լինի վերանորոգված ճաշարանի սրահում մատուցել  սնունդը: Նշված շինությունների շահագործման ընթացքում կոսմետիկ և ընթացիկ վերանորոգումը, ընթացիկ անհրաժեշտության դեպքում նույնպես  պետք է իրականացվի ծառայություն մատուցողի կողմից:
12. ճաշարանային պայմաններում սննդի պատրաստման և մատուցման համար անհրաժեշտ վառելիքի, էլեկտրաէներգիայի, ջրի, գազի ծախսը իրականացվում է Քոլեջի կողմից, իսկ շահագործումը սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող կազմակերպության կողմից:
13. ճամբարային պայմաններում սննդի պատրաստման և մատուցման համար նախատեսված տեխնիկական միջոցները տրամադրվում, և դրա համար անհրաժեշտ վառելիքի էլեկտրաէներգիայի, ջրի, գազի ծախսը ծախսը իրականացվում է Քոլեջի կողմից, իսկ շահագործումը սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող կազմակերպության կողմից:
14. Ճաշասեղաններն ու աթոռները նոր, չօգտագործած վիճակում տրամադրում է ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը, դրանց ընթացիկ վերանորոգումը պետք է իրականացվի կազմակերպության կողմից, նորով փոխարինումը՝ ևս:
15. Ճաշարանի, արտադրամասերի, սննդամթերքի և բանջարեղենի պահեստների սանիտարահիգիենիկ վիճակի պատասխանատվությունը կրում է Ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը: Ճաշարաններում սննդամթերքի և բանջարեղենի պահեստների սանիտարահիգիենիկ վիճակը, սննդի պատրաստումը, փոխադրումը և իրացումը կազմակերպել համաձայն <<Հանրային սննդի կազմակերպություններին ներկայացվող հիգիենիկ պահանջների (ՍԿ և ՀՆ 2-III-4,2-01-2003):
16. Սննդի պատրաստման և մատուցման ժամանակ ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը ապահովում է պատրաստման տեխնոլոգիայի գործընթացի, սննդամթերքի որակի, ռեժիմի, ընդունման, բաղադրատոմսերի պահպանման կանոնները և պատրաստի ճաշատեսակների ելքի նորմաները, սահմանված նորմաներին կամ օրենքով սահմանված այլ նորմատիվային փաստաթղթերին համապատասխան:
17. Սննդի մատուցումը պետք է իրականացվի օրվա կարգացուցակով սահմանված սննդի ընդունման ժամերին:
18. Հատկացվող պատրաստի ճաշատեսակների բաժանումը ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը իրականացնում է ճաշասրահում, մթերքի բաշխման ցուցակում նշված պատրաստի չափաբաժինների ելքին համապատասխան քանակությամբ:
19. Սահմանված պայմանների խախտման դեպքում Պատվիրատուն սահմանում է թերությունների վերացման ժամկետ՝ 5 օրացույցային օր։ Նշված ժամանակահատվածում թերությունները չվերացնելու դեպքում Պատվիրատուն իրավունք ունի միակողմանի լուծարել պայմանագիրը։
20. Քոլեջի սաներին հատկացվող սննդամթերքի համար սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը սննդամթերքի վերաբերյալ պետք է ունենա որակը հավաստող և սննդամթերքի անվտանգության վերաբերյալ համապատասխան փաստաթղթերը, այդ թվում՝ ուղեկցող և անհրաժեշտ թույլտվությամբ տրանսպորտային միջոց:
21. Յուրաքանչյուր օր, կախված կերակրվող սաների թվաքանակից, սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայությունը կարող է տատանվել 1-ից 593 մարդով: Ընդ որում վճարումը կատարվում է միայն հայտով փաստացի պատվիրված ծառայության քանակի (մարդու) համար:
Սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող անձնակազմը ենթարկվում է պարտադիր և պարբերական բժշկական զննության, համաձայն ՀՀ կառավարության 27.03.2003թ. N347-Ն որոշման:
	Ճաշարանային և հանրային սննդի կազմակերպման ծառայություններ։
1. Սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնողը «Երևանի օլիմպիական հերթափոխի պետական մարզական քոլեջ» ՊՈԱԿ-ի (այսուհետ՝ Քոլեջ) ճաշարանում և ճամբարային պայմաններում  Քոլեջի սաներին պետք է ապահովի ոչ պակաս օրական երկուանգամյա կամ երեքանգամյա տաք սննդով: Ընդ որում ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը ճաշարանային պայմաններում  ապահովում է երեք անգամյա սննդով՝ նախաճաշով, ճաշով և ընթրիքով Քոլեջում գիշերօթիկ մնացող սաներին՝ 1-ից մինչև առավելագույնը 150 անձի, իսկ Քոլեջում սովորող, սակայն գիշերօթիկ չմնացող սաներին ապահովում է երկուանգամյա սննդով՝ նախաճաշով և ճաշով՝ 1-ից մինչև առավելագույնը 443 անձի: Ճամբարային պայմաններում (ք. Ծաղկաձոր, Կեչառեցու փողոց թիվ 107 շենք հասցեում) ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը ապահովում է ճամբարին մասնակցող Քոլեջի սաներին երեքանգամյա սննդով՝ նախաճաշով, ճաշով և ընթրիքով, որտեղ ճամբարին մասնակցող սաների թիվը չի կարող ավելի լինել Քոլեջում սնվող սաների թվաքանակի կեսից: Ընդ որում Քոլեջը ճամբար կարող է կազմակերպել ուսումնական արձակուրդների ժամանակ: 
2. Ընդ որում նախաճաշ/ճաշ գնային համաբերակցությունը համապատասխանաբար կազմում է 33,33%/66,67% հարաբերակցություն:
3. Օրական Քոլեջի սաներին մատուցվող ճաշատեսակները, աղցանները և խավարտները պետք է լինի՝
նախաճաշին՝
· երկու տեսակից ոչ պակաս խավարտ, մշտապես պահպանելով բազմազանությունը,
· թարմ կաթնամթերք, ջեմ, մեղր, ձու
· շիլա
· թեյ/սուրճ
· մսային խորտիկ
· սեզոնային թարմ միրգ
· տեղում պատրաստված հաց, խմորեղեն
ճաշին՝
· երկու տեսակից ոչ պակաս ապուր,
· երեք տեսակից ոչ պակաս խավարտ,
· երկու տեսակից ոչ պակաս աղցան,
· երկու տեսակից ոչ պակաս մսեղիք,
· սեզոնային թարմ բանջարեղեն
ընթրիքին՝
· երկու տեսակից ոչ պակաս խավարտ, մշտապես պահպանելով բազմազանությունը,
· մեկ տեսակից ոչ պակաս ձուկ, բացառությամբ սկումբրիա, սարդիլենա, կարաս, հաստաճակատ տեսակներից:
· մեկ տեսակ մսային ուտեստ
· սեզոնային թարմ բանջարեղեն
· երկու տեսակից ոչ պակաս աղցան
· թեյ, կոմպոտ, մածուն
Չափաքանակով նախատեսված մնացած սննդատեսակների մատուցումը պետք է իրականացվի շաբաթական սննդի բաշխման ցուցակով նախատեսված քանակների և օրվա կարգացուցակով նախատեսված սննդի մատուցման ժամերին:
    Ծառայություն մատուցողը ծառայությունը մատուցելիս հիմք է ընդունում հետևյալ օրինակելի շաբաթական մենյուն՝ սնվող սաների համար անհրաժեշտ կալորինաները ապահովելու նպատակով: Ընդ որում    Ծառայություն մատուցողը կազմակերպությունը հետագա շաբաթական մենյուները կազմում է այնպես, որ պարտադիր ապահովի Քոլեջի սաներին անհրաժեշտ կալորիաները:
	Քոլեջի ճաշարանի օրինակելի մենյու, ժամկետը՝ շաբաթ

	

	
	

	 
	
	 
	 

	 
	Անվանում 
	չափաբաժին
	կկալ

	 
	Երկուշաբթի
	 
	 

	 
	Նախաճաշ 
	գր
	 

	1
	Սպիտակաձավարի շիլա
	250
	267

	2
	Կանաչ ոլոռով, լեչոյով ձվածեղ
	200
	298

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Կաթնաշոռ+թթվասեր
	50/50
	187

	5
	Թխվածքաբլիթ (հատ)
	1
	236

	6
	KIT KAT
	30
	186

	7
	Թեյ ,շաքարավազով
	1
	85

	8
	Հաց
	200
	382

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Ոսպով ապուր
	300
	328

	3
	Մակարոն նավատորմային
	250
	326

	4
	Բազուկի ճավ վրացական սոուսով
	250
	236

	5
	Հավի ձողեր թարխունի ֆրեշով
	90
	198

	6
	Աղցան կաղամբով, բազուկով
	100
	42

	7
	Աղցան մառոլով, բողկով, գազարով
	100
	39

	8
	Կոմպոտ
	200
	120

	9
	Հաց
	250
	536

	10
	Սեզոնային Միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Բրինձ լոլիկով, սպանախով
	200
	278

	2
	Վինեգրեդ
	100
	186

	3
	Խոզի լանգետ
	90
	324

	4
	Պանրով կարկանդակ
	130
	246

	5
	Մածուն
	100
	80

	6
	Թեյ ,շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Snickers (հատ)
	1
	499

	 
	 
	 
	 

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	5811

	
	
	
	

	 
	Երեքշաբթի 
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Խաշած ձու (հատ)
	1
	68

	2
	Դեղին ոլոռի խյուս
	200
	221

	3
	Նրբերշիկ (հատ)
	1
	156

	4
	Կարագ/խտ. Կաթ
	20/30
	324

	5
	Խորիզով բուլկի (հատ)
	1
	326

	6
	Թեյ ,շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	KIT KAT
	30
	186

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Կարմիր լոբով ապուր
	300
	301

	3
	Հնդկաձավար տավարի մսով
	250
	341

	4
	Ծաղկակաղամբ իտալական սոուսով
	250
	297

	5
	Հավի կոտլետ պանրով, պղպեղով
	110
	321

	6
	Բազուկով, ընկույզով աղցան
	100
	264

	7
	Նեխուրով, լոլիկով աղցան
	100
	136

	8
	Կոմպոտ 
	200
	120

	9
	Հաց
	250
	436

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Սպագետի իտալական սոուսով
	250
	265

	2
	Կաղամբով, նռով աղցան
	100
	173

	3
	Տապակած սիգ
	130
	198

	4
	Կարտոֆիլով կարկանդակ
	130
	261

	5
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	6
	Պանիր
	30
	86

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Յոգուրտ
	100
	175

	9
	Ելակով տորթ (կտոր)
	1
	397

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	6165

	
	
	
	

	 
	Չորեքշաբթի
	 
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Վերմիշել
	200
	136

	2
	Խավիծ
	250
	212

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Սերուցքային կարագ/ջեմ
	20/30
	264

	5
	Բիսկվիթ (կտոր)
	1
	245

	6
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	7
	KIT KAT
	30
	186

	8
	Հաց
	200
	382

	
	 
	 
	 

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Դեղին ոլոռով ապուր
	300
	268

	3
	Ուզբեկական փլավ տավարի մսով, բարբարիսով
	250
	321

	4
	Սիսեռով, սպանախով սոուս
	250
	116

	5
	Հավի բդիկ ջեռոցի
	130
	267

	6
	Քամած մածուն կանաչիներով
	100
	279

	7
	Աղցան "7 բանջարեղեն"
	100
	264

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ
	200
	120

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Կարտոֆիլի խյուս գյուղական ձևով
	250
	256

	2
	Աղցան "Հիմալայ"
	100
	216

	3
	Խոզի բուժենինա
	90
	367

	4
	Պիցցա (կտոր)
	1
	245

	5
	Մածուն
	100
	68

	6
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Snickers (հատ)
	1
	499

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	6064

	
	
	
	

	 
	Հինգշաբթի 
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Նեխուրով ձվածեղ
	250
	198

	2
	Կաթնով
	200
	219

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Սերուցքային կարագ/խտ. Կաթ
	20/30
	324

	5
	Թխվածքաբլիթ (հատ)
	1
	279

	6
	Թեյ
	200
	85

	7
	KIT KAT
	30
	186

	8
	Հաց
	200
	382

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Բրնձով, փիփերթով, տավարի մսով ապուր
	300
	397

	3
	Խանգյալ
	250
	216

	4
	Շոգեխաշած կաղամբ գազարով, ոլոռով
	250
	284

	5
	հավի մսով, լավաշով ռուլետ
	90
	275

	6
	Աղցան սպանախով, դդումով, բազուկով
	100
	123

	7
	Լոբով պաշտետ
	100
	86

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ 
	200
	120

	10
	Սեզոնային Միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Հնդկաձավար
	200
	198

	2
	Աղցան "Թաբուլե"
	100
	164

	3
	Տավարի կոտլետ
	110
	226

	4
	Խաչապուրի
	130
	103

	5
	Մանանա մրգերով
	150
	249

	6
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	Շտրուդել (հատ)
	1
	297

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	6336

	
	
	
	

	 
	Ուրբաթ
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Վարսակաձավարի շիլա
	250
	266

	2
	Մյուսլի
	200
	321

	3
	Սերուցքային կարագ/ջեմ
	20/30
	217

	4
	Պանիր
	30
	86

	5
	Բիսկվիթ (կտոր)
	1
	262

	6
	Թեյ շաքարավազով
	 
	100
	98

	7
	Հաց
	200
	382

	8
	KIT KAT
	30
	186

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Մինեստրոնի
	300
	164

	3
	Բրինձ թայական ձևով
	250
	298

	4
	Ամառային ճաշ կարտոֆիլով
	250
	312

	5
	Խոզի ձողեր պանրով, պաքսիմատով
	100
	326

	6
	Աղցան "Փարիզյան"
	100
	78

	7
	Բազուկով կորեական
	100
	98

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ
	200
	120

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Արիշտա
	250
	298

	2
	Բազուկով, ընկույզով աղցան
	100
	164

	3
	Տավարի քաբաբ
	120
	326

	4
	Կաղամբով կարկանդակ (հատ)
	1
	198

	5
	Թթվասեր
	60
	80

	6
	Հաց
	200
	382

	7
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	8
	Snickers (հատ)
	1
	499

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	5961

	 
	 
	 
	 

	 
	Շաբաթ
	 
	 

	 
	Նախաճաշ 
	 
	 

	1
	Պանրով սենդվիչ (հատ)
	1
	317

	2
	Հնդկաձավար
	200
	198

	3
	Սերուցքային կարագ/ջեմ
	20/30
	336

	4
	Թխվածքաբլիթ
	90
	221

	5
	Թեյ, շաքարավազով
	200
	85

	6
	KIT KAT
	30
	186

	7
	Հաց
	200
	382

	 
	 
	 
	 

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Բորշչ
	300
	119

	3
	Մակարոն հավի մսով, բանջարեղենով
	250
	416

	4
	Բանջարեղենային ռագու
	250
	213

	5
	Խոզի խորոված փայտիկով
	90
	364

	6
	Աղցան բազուկով, եգիպտացորենով
	100
	264

	7
	Աղցան վարունգով, լոլիկով, պղպեղով
	100
	167

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ
	200
	120

	10
	Սեզոնային Միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Բրինձ ոսպով
	250
	287

	2
	Աղցան "Փարիզյան"
	100
	336

	3
	Հավի լանգետ
	90
	129

	4
	Խաչապուրի
	70
	136

	5
	Մածուն
	30
	80

	6
	Հաց
	200
	382

	7
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	8
	"Համովիկ" (հատ)
	1
	224

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	5762

	
	
	
	

	 
	Կիրակի
	 
	 

	 
	Նախաճաշ
	 
	 

	1
	Խաշած ձու (հատ)
	1
	245

	2
	Մակարոն
	200
	164

	3
	Պանիր
	30
	86

	4
	Յոգուրտ
	100
	123

	5
	Գաթա
	80
	148

	6
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	7
	KIT KAT
	30
	186

	8
	Հաց
	150
	382

	 
	Ճաշ 
	 
	 

	1
	Սպաս
	300
	139

	2
	Արիշտա
	300
	397

	3
	Խոզի մսով ժարկո
	250
	498

	4
	Բրինձ
	250
	167

	5
	Մեքսիկական նրբաբլիթ
	140
	189

	6
	Վինեգրեդ
	100
	268

	7
	Սեզոնային թթու
	100
	29

	8
	Հաց
	250
	536

	9
	Կոմպոտ 
	200
	120

	10
	Սեզոնային միրգ
	100
	40

	 
	Ընթրիք
	 
	 

	1
	Հաճար սոխարածով
	250
	298

	2
	Աղցան "Հայկական"
	100
	248

	3
	Իզմիրի քյուֆթա
	220
	397

	4
	Սենդվիչ խոզապուխտով (հատ)
	1
	124

	5
	Թեյ շաքարավազով
	200
	85

	6
	Հաց
	200
	382

	7
	Մանանա մրգերով
	150
	249

	8
	Կրուասան  (հատ)
	1
	432

	
	 
	 
	 

	 
	 Ընդամենը կկալ
	 
	 
	 
	6017



4. Շաբաթվա յուրաքանչյուր ուրբաթ օրը ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը պետք է կազմի հաջորդ շաբաթվա 7 օրերի (շաբաթ) համար սննդի բաշխման ձևաթերթիկը՝ մենյուն, այն համաձայնեցնի Քոլեջի տնօրենի հրամանով ստեղծված պատախանատու ստորաբաժանման (հանրային և ճաշարանային սննդի ծառայությունների գնման նպատակով ստեղծված) հետ և ներկայացնում է Քոլեջի տնօրենի հաստատմանը: Բաշխման ձևաթերթիկում՝ մենյուում, յուրաքանչյուր փոփոխություն պետք է կատարվի Քոլեջի տնօրենի թույլտվությամբ:
5. ճամբարային պայմաններում (ք. Ծաղկաձոր, Կեչառեցու փ. Շենք 107) սննդի պատրաստման և մատուցման ժամանակ մսեղենը և ձկնեղենը կարող է փոխարինվել մսի պահածոյով, աղցանը՝ ձավարեղենով կամ այլ բանջարեղենով, այն օգտագործելով ճաշատեսակների մեջ։
6. Յուրաքանչյուր օր, սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայությունը պետք է իրականացվի Քոլեջի տնօրենի կողմից նախորդ օրը հաստատված կաթսայական բավարարման դրված հայտի հիման վրա, որը կազմվում է ըստ նախաճաշի, ճաշի և ընթրիքի հնարավոր մասնացող սաների քանակով և նախորդ օրվա մինչև 18:00 ուղարկվում է ծառայություն մատուցող կազմակերպության էլեկտրոնային փոստին՝ էլեկտրոնային եղանակով, սքանավորված ձևով:
7. Սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայության պայմանագրի կնքումից անմիջապես հետո սննդի պատրաստման համար անհրաժեշտ բոլոր տեսակի սարքավորումները և տեխնիկական միջոցները, ճաշարանախոհանոցային սպասքը և գույքը մինչև պայմանագրի գործողության ավարտը տրամադում է ծառայություն իրականացնող կազմակերպութունը՝ չօգտագործված, ամբողջովին նոր վիճակով։ Անհրաժեշտ սարքավորումները, տեխնիկական միջոցները, ճաշարանախոհանոցային գույքը ընդգրկում են ամբողջությամբ նոր առնվազն հետևյալ գույքերը՝
· գազօջախ (առնվազն 6 տեղանի) 1 հատ 
· գազօջախ ջեռոցով (առնվազն 6 տեղանի) 1 հատ
· կոնվեկցիոն վառարան  (10 հարկ 15.4 KW) 2 հատ
· սպասք լվացող սարք 1 հատ 
· մսաղաց 1 հատ
· բանջարեղեն կտրատող սարք 1 հատ 
· սառնարան 500լ 5 հատ 
· սառնարան պահարան 350լ 3 հատ
· սառցարան 400լ 4 հատ 
· ջրատաքացուցիչ 1 հատ 
· մետաղական ստելյաժներ 7 հատ 
· մետաղական սեղան 12 հատ
· լվացարան 5 հատ 
· օդորակիչ 3 հատ, պահեստային տարածքում ևս 1 հատ
· ճաշատեսակների մատակարարման ցուցասեղան (տաք ուտեստների համար՝ դրանք տաք վիճակում պահելու համար նախատեսված սարքերով, իսկ աղցանների, հյութեր և քաղցրավենիքների համար՝ դրանք սառը վիճակում պահելու համար նախատեսված սարքերով, առնվազն 10 մետր)
· օդափոխության համակարգ (խոհանոցային 65 ք.մ. և սպասարկման սրահի 350 ք.մ. տարածքների օդափոխությունը ապահովելու համար)
· հսկողական տեսախցիկներ 5 հատ
8. Ջերմային, սառնարանային, մեխանիկական և ոչ մեխանիկական սարքավորումների վերանորոգումը, սպասարկումը, ինչպես նաև ճաշարանախոհանոցային սպասքի և գույքի թարմացումը իրականացվում է ծառայություն մատուցող կազմակերպության կողմից:
9. Պայմանագրի գործողության ավարտից հետո ծառայություն մատուցող կազմակերպության կողմից տրամադրված ջերմային, սառնարանային, մեխանիկական և ոչ մեխանիկական սարքավորումները, ճաշարանախոհանոցային սպասքը և գույքը ծառայությունն մատուցող կազմակերպությունը հետ է ընդունում և  տեղափոխում Քոլեջի տարածքից իր հաշվին:
10. Ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը անձնակազմի կերակրման գործընթացը իրականացնելու նպատակով, 593 սնվողի համար ճաշարանը պետք է համալրի ամբողջովին նոր (չօգտագործված) սպասքով, գույքով սարքավորումներով: Դրանց թարմացումը և համալրումը պետք է կատարվի ծառայություն մատուցողի կողմից:
11. Ճաշարանները իր բոլոր արտադրամասերով, պահեստային տնտեսություններով տրամադրվում է ծառայություն մատուցող կազմակերպությանը, որը իր հաշվին կատարում է ընթացիկ, կոսմետիկ վերանորոգումը՝ սննդամթերքի պահպանումը և սննդի կազմակերպումն իրականացնելու համար: Ծառայություն մատուցողը ընթացիկ նորոգումը պետք է իրականացնի այն հաշվարկով, որ ճաշարանային և հանրային սննդի մատուցման պայմանագրի ուժի մեջ մտնելու օրվանից հնարավոր լինի վերանորոգված ճաշարանի սրահում մատուցել  սնունդը: Նշված շինությունների շահագործման ընթացքում կոսմետիկ և ընթացիկ վերանորոգումը, ընթացիկ անհրաժեշտության դեպքում նույնպես  պետք է իրականացվի ծառայություն մատուցողի կողմից:
12. ճաշարանային պայմաններում սննդի պատրաստման և մատուցման համար անհրաժեշտ վառելիքի, էլեկտրաէներգիայի, ջրի, գազի ծախսը իրականացվում է Քոլեջի կողմից, իսկ շահագործումը սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող կազմակերպության կողմից:
13. ճամբարային պայմաններում սննդի պատրաստման և մատուցման համար նախատեսված տեխնիկական միջոցները տրամադրվում, և դրա համար անհրաժեշտ վառելիքի էլեկտրաէներգիայի, ջրի, գազի ծախսը ծախսը իրականացվում է Քոլեջի կողմից, իսկ շահագործումը սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող կազմակերպության կողմից:
14. Ճաշասեղաններն ու աթոռները նոր, չօգտագործած վիճակում տրամադրում է ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը, դրանց ընթացիկ վերանորոգումը պետք է իրականացվի կազմակերպության կողմից, նորով փոխարինումը՝ ևս:
15. Ճաշարանի, արտադրամասերի, սննդամթերքի և բանջարեղենի պահեստների սանիտարահիգիենիկ վիճակի պատասխանատվությունը կրում է Ծառայություն մատուցող կազմակերպությունը: Ճաշարաններում սննդամթերքի և բանջարեղենի պահեստների սանիտարահիգիենիկ վիճակը, սննդի պատրաստումը, փոխադրումը և իրացումը կազմակերպել համաձայն <<Հանրային սննդի կազմակերպություններին ներկայացվող հիգիենիկ պահանջների (ՍԿ և ՀՆ 2-III-4,2-01-2003):
16. Սննդի պատրաստման և մատուցման ժամանակ ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը ապահովում է պատրաստման տեխնոլոգիայի գործընթացի, սննդամթերքի որակի, ռեժիմի, ընդունման, բաղադրատոմսերի պահպանման կանոնները և պատրաստի ճաշատեսակների ելքի նորմաները, սահմանված նորմաներին կամ օրենքով սահմանված այլ նորմատիվային փաստաթղթերին համապատասխան:
17. Սննդի մատուցումը պետք է իրականացվի օրվա կարգացուցակով սահմանված սննդի ընդունման ժամերին:
18. Հատկացվող պատրաստի ճաշատեսակների բաժանումը ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը իրականացնում է ճաշասրահում, մթերքի բաշխման ցուցակում նշված պատրաստի չափաբաժինների ելքին համապատասխան քանակությամբ:
19. Սահմանված պայմանների խախտման դեպքում Պատվիրատուն սահմանում է թերությունների վերացման ժամկետ՝ 5 օրացույցային օր։ Նշված ժամանակահատվածում թերությունները չվերացնելու դեպքում Պատվիրատուն իրավունք ունի միակողմանի լուծարել պայմանագիրը։
20. Քոլեջի սաներին հատկացվող սննդամթերքի համար սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող կազմակերպությունը սննդամթերքի վերաբերյալ պետք է ունենա որակը հավաստող և սննդամթերքի անվտանգության վերաբերյալ համապատասխան փաստաթղթերը, այդ թվում՝ ուղեկցող և անհրաժեշտ թույլտվությամբ տրանսպորտային միջոց:
21. Յուրաքանչյուր օր, կախված կերակրվող սաների թվաքանակից, սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայությունը կարող է տատանվել 1-ից 593 մարդով: Ընդ որում վճարումը կատարվում է միայն հայտով փաստացի պատվիրված ծառայության քանակի (մարդու) համար:
Սննդի պատրաստման և մատուցման ծառայություն իրականացնող անձնակազմը ենթարկվում է պարտադիր և պարբերական բժշկական զննության, համաձայն ՀՀ կառավարության 27.03.2003թ. N347-Ն որոշման:

	

	Կիրառված գնման ընթացակարգը և դրա ընտրության հիմնավորումը
	«Գնումների մասին» Հայաստանի Հանրապետության օրենքի 15-րդ հոդվածի 6-րդ մաս 2-րդ կետի, 20-րդ հոդվածի 3-րդ մասի 2-րդ կետ

	

	Հրավեր ուղարկելու կամ հրապարակելու ամսաթիվը
	13.11.2023թ.

	Հրավերում կատարված փոփոխությունների ամսաթիվը[footnoteRef:4] [4:   Նշվում են հրավերում կատարված բոլոր փոփոխությունների ամսաթվերը:] 

	1
	

	
	…
	

	Հրավերի վերաբերյալ պարզաբանումների ամսաթիվը
	
	Հարցարդման ստացման
	Պարզաբանման

	
	1
	
	

	
	…
	
	

	

	Հ/Հ
	Մասնակցի անվանումը
	Յուրաքանչյուր մասնակցի հայտով, ներառյալ միաժամանակյա բանակցությունների կազմակերպման արդյունքում ներկայացված գինը  /ՀՀ դրամ[footnoteRef:5] [5:  Եթե առաջարկված գները ներկայացված են երկու կամ ավելի արժույթներով, ապա գները լրացնել  տվյալ հրավերով սահմանած փոխարժեքով` Հայաստանի Հանրապետության դրամով:] 


	
	
	Գինն առանց ԱԱՀ
	ԱԱՀ
	Ընդհանուր

	Չափաբաժին 1
	ճաշարանային և հանրային սննդի կազմակերպման  ծառայություններ

	1
	«ՌԵԴԻ-ՍԹԵԴԻ»  ՍՊԸ
	360720000
	-
	360720000

	

	Տվյալներ մերժված հայտերի մասին

	Չափա-բաժնի համարը
	Մասնակցի անվանումը
	Գնահատման արդյունքները (բավարար կամ անբավարար)

	
	
	Հրավերով պահանջվող փաստաթղթերի առկայությունը
	Հայտով ներկայացված փաստաթղթերի համապատասխանությունը հրավերով սահմանված պահանջներին
	Առաջարկած գնման առարկայի տեխնիկական բնութագրերի համապատասխանությունը հրավերով սահմանված պահանջներին
	Գնային առաջարկ

	1
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	

	Այլ տեղեկություններ
	Ծանոթություն` Հայտերի մերժման այլ հիմքեր

	

	Ընտրված մասնակցի որոշման ամսաթիվը
	23.12.2023թ.

	Անգործության ժամկետ
	          Անգործության ժամկետի սկիզբ
	         Անգործության ժամկետի ավարտ

	
	-
	-

	Ընտրված մասնակցին պայմանագիր կնքելու առաջարկի ծանուցման ամսաթիվը 29.12.2023թ.

	Ընտրված մասնակցի կողմից ստորագրված պայմանագիրը պատվիրատուի մոտ մուտքագրվելու ամսաթիվը
	03.01.2024թ.

	Պատվիրատուի կողմից պայմանագրի ստորագրման ամսաթիվը
	04.01.2024թ.

	

	Չափա-բաժնի համարը
	Ընտրված մասնակիցը
	Պայմանագրի

	
	
	Պայմանագրի համարը
	Կնքման ամսաթիվը
	Կատարման վերջնա-ժամկետը
	Կանխա-վճարի չափը
	Գինը

	
	
	
	
	
	
	ՀՀ դրամ

	
	
	
	
	
	
	Առկա ֆինանսական միջոցներով 
	Ընդհանուր[footnoteRef:6] [6:   Եթե պայմանագիրը կնքվելու է ընդհանուր արժեքով, սակայն նախատեսված են ավելի քիչ միջոցներ, ապա ընդհանուր գինը լրացնել  «Ընդհանուր» սյունակում, իսկ առկա ֆինանսական միջոցների մասով` «Առկա ֆինանսական միջոցներով» սյունյակում:] 


	1
	«ՌԵԴԻ-ՍԹԵԴԻ»  ՍՊԸ
	«ԵՕՀՊՄՔ-ՀՍ–ԲՄԾՁԲ-24/01»
	04.01.2024թ.
	30.12.2024թ. 
	-
	0
	360720000

	Ընտրված մասնակցի (մասնակիցների) անվանումը և հասցեն

	Չափա-բաժնի համարը
	Ընտրված մասնակիցը
	Հասցե, հեռ.
	Էլ.-փոստ
	Բանկային հաշիվը
	ՀՎՀՀ[footnoteRef:7] / Անձնագրի համարը և սերիան [7:  Չի լրացվում, եթե պայմանագրի կողմ է հանդիսանում Հայաստանի Հանրապետությունում հարկ վճարողի հաշվարկային հաշիվ չունեցող անձը:] 


	1
	«ՌԵԴԻ-ՍԹԵԴԻ»  ՍՊԸ
	ՀՀ, ք. Երևան, Գ. Հովսեփյան 9/5

	cannery@inbox.ru 
	«ԱԿԲԱ ԲԱՆԿ» ԲԲԸ
Հ/Հ 220533332767000

	[bookmark: _GoBack]00851011

	

	Այլ տեղեկություններ
	Ծանոթություն` Որևէ չափաբաժնի չկայացման դեպքում պատվիրատուն պարտավոր է լրացնել տեղեկություններ չկայացման վերաբերյալ։

	

	Ինչպես սույն ընթացակարգի տվյալ չափաբաժնի մասով հայտ ներկայացրած մասնակիցները, այնպես էլ Հայաստանի Հանրապետությունում պետական գրանցում ստացած հասարակական կազմակերպությունները և լրատվական գործունեություն իրականացնող անձինք, կարող են ընթացակարգը կազմակերպած պատվիրատուին ներկայացնել կնքված  պայմանագրի տվյալ չափաբաժնի արդյունքի ընդունման գործընթացին պատասխանատու ստորաբաժանման հետ համատեղ մասնակցելու գրավոր պահանջ՝ սույն հայտարարությունը հրապարակվելուց հետո 3 օրացուցային օրվա ընթացքում:
Գրավոր պահանջին  կից ներկայացվում է՝
1) ֆիզիկական անձին տրամադրված լիազորագրի բնօրինակը: Ընդ որում լիազորված՝ 
ա. ֆիզիկական անձանց քանակը չի կարող գերազանցել երկուսը.
բ. ֆիզիկական անձը անձամբ պետք է կատարի այն գործողությունները, որոնց համար լիազորված է.
2) ինչպես գործընթացին մասնակցելու պահանջ ներկայացրած, այնպես էլ լիազորված ֆիզիկական անձանց կողմից ստորագրված բնօրինակ հայտարարություններ՝ «Գնումների մասին» ՀՀ օրենքի 5.1 հոդվածի 2-րդ մասով նախատեսված շահերի բախման բացակայության մասին.
3) այն էլեկտրոնային փոստի հասցեները և հեռախոսահամարները, որոնց միջոցով պատվիրատուն կարող է կապ հաստատել պահանջը ներկայացրած անձի և վերջինիս կողմից լիազորված ֆիզիկական անձի հետ.
4) Հայաստանի Հանրապետությունում պետական գրանցում ստացած հասարակական կազմակերպությունների և լրատվական գործունեություն իրականացնող անձանց դեպքում՝ նաև պետական գրանցման վկայականի պատճենը:
Պատվիրատուի պատասխանատու ստորաբաժանման ղեկավարի էլեկտրոնային փոստի պաշտոնական հասցեն է- olympcollege@mail.ru :[footnoteRef:8] [8:   Սույն կարգավորումը հանվում է հայտարարությունից, եթե  կնքված պայմանագրի գինը չի գերազանցում  գնումների բազային միավորը: 
- Եթե կնքված պայմանագրի գինը  գերազանցում  է գնումների բազային միավորը և գնումը  պարունակում է պետական գաղտնիք, ապա սույն կարգավորման առաջին նախադասությունը շարադրվում է հետևյալ բովանդակությամբ. «Գնման սույն ընթացակարգի տվյալ չափաբաժնին մասնակցելու հրավերի հիման վրա հայտ ներկայացրած մասնակիցները կարող են սույն հայտարարության մեջ նշված պատվիրատուին ներկայացնել կնքված  պայմանագրի այդ չափաբաժնի արդյունքի ընդունման գործընթացին պատասխանատու ստորաբաժանման հետ համատեղ մասնակցելու գրավոր պահանջ՝ սույն հայտարարությունը ուղարկվելուց հետո ------ օրացուցային օրվա ընթացքում:
- Սույն կարգավորմամբ սահմավող ժամկետը չի կարող պակաս լինել 3 օրացուցային օրից:] 


	


	Մասնակիցների ներգրավման նպատակով <Գնումների մասին> ՀՀ օրենքի համաձայն իրականացված հրապարակումների մասին տեղեկությունները 
	Հայտարարությունը և հրավերը հրապարակվել են gnumner.am կայքում

	


	Գնման գործընթացի շրջանակներում հակաօրինական գործողություններ հայտնաբերվելու դեպքում դրանց և այդ կապակցությամբ ձեռնարկված գործողությունների համառոտ նկարագիրը 
	–

	

	Գնման ընթացակարգի վերաբերյալ ներկայացված բողոքները և դրանց վերաբերյալ կայացված որոշումները
	–

	

	Այլ անհրաժեշտ տեղեկություններ
	-

	

	Սույն հայտարարության հետ կապված լրացուցիչ տեղեկություններ ստանալու համար կարող եք դիմել գնումների համակարգող

	Անուն, Ազգանուն
	Հեռախոս
	Էլ. փոստի հասցեն

	Սահակ Գագինյան
	010773411
	olympcollege@mail.ru


Պատվիրատու՝ «Երևանի օլիմպիական հերթափոխի պետական մարզական քոլեջ» պետական ոչ առևտրային կազմակերպություն




